
Odense Universitetshospital,

afd. U1

Indgang 20 - 7. sal

J.B. Winsløws Vej 4

5000  Odense C

29190909

07-10-2019 1
23-05-2019

1
15-10-2018

1
07-09-2018

2Virksomhedens egenkontrol

1  
1  
 
1  
1  
 
 
1  
1  
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, temperaturkontrol i køleskab og fryseskab samt
mundtlig procedurer for varmbehandling herunder
temperaturkontrol med indstikstermometer. Vejledt generelt
om at de anvendte desinfektionsservitter skal være godkendt
af Fødevaretyrelsen, hvis de bruges til udstyr der kommer i
berring med fødevare.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken herunder køleskab,
gummiliste i køleskab, borde, ovn og skuffe med rene
arbejdsredskaber.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Stikprøvevis udført dokumentation for varemodtagelse,
opbevaring og varmbehandling for august og september 2019.
Kontrolleret uden anmærkninger: Funktionelt og vedligeholdt
indstikstermometer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske spisemærke med økologiprocent 60-90 % er overholdt,
herunder skiltning og fremvisning af kvartalsvis dokumentation på, at det leverende køkken er registeret til brug
af det pågældende spisemærke.


