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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, afdækning og temperaturer
af fødevarer i køle- og frostenheder.
Procedurer og adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generel renholdelse af lokaler, herunder
kundeområde, produktionsområde samt arbejdsborde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generel vedligeholdelse af lokaler og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varmebehandling og nedkøling.
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse,
opvarmning/nedkøling samt opbevaringstemperaturer for
januar til april 2024.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist



BECK menu & event

 

 

Agtrupvej 190

6000  Kolding

17745786

Kontrolrapport

side 2 af 2

22-04-2024

kontrolleret diverse færdigpakkede fødevarer i salgs/kundeområde for holdbarhedsangivelse herunder at dato
for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


