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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set mulighed for hygiejnisk håndvask.
Set opbevaringstemperatur i kølemøbler indeholdende
fødevarer med temperaturopbevaringskrav.
Gennemgået flow/håndtering af fødevarer i midlertidig køkken
modulvogne. Virksomheden har redegjort for kassering rester
af buffet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Loft inde i opvaskeafdeling mangler der et par
loftsplader så der er åbent op til loftsrum.
Vægfliser ved håndvask i opvaskeafdeling mangler fuger.
Dette anses som en bagatelagtig overtrædelse da området er
under renovering.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl/frost, opvarmning og
nedkøling for perioden siden januar 2023 og frem til dags dato.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer Grisekød. Ingen anmærkning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
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og har bekræftet at være bekendt med indholdet af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder
efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke blanketten udleveret.


