Kontrolrapport

Virksomhed BF-OKS A/S

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret:

virksomhedens prgveplaner, der omfatter

Adresse Mejerivej 14

fodevaresikkerhedskriterier og proceshygiejnekriterier,

Postnr/By 5874 Hesselager

herunder om virksomheden har forholdt sig til de fgdevarer,

CVR-nr. 65990210 Autnr. 2134 der er omfattet af mikrobiologiforordningen.
Felgende er konstateret: virksomheden har ikke indplaceret
spiseklare produkter i forhold til om de er stabiliserede eller
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 ikke-stabiliserede over for listeria monocytogenes og
Rengering virksomheden har ikke udtaget prgver af alle spiseklare
Vedligeholdelse 1 produkttyper.
Virksomhedens egenkontrol 1 Forholdet vurderes under de foreliggende omstandigheder
Offentliggarelse af kontrolrapport som en bagatelagtig overtradelse.
Uddannelse i hygiejne Vejledt generelt om regler for indplacering af fadevarer i
Maerkning og information fpdevarekategorier iht. bilaget til mikrobiologiforordningen.
Godkendelser m.y. 1 Fplgende er kontrolleret: hdndvaskeforhold.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Felgende er konstateret: der mangler varmt vand i

virksomhedens handvask i hakkerum, handvask ved indgang i

virksomhed ved kantine virker ikke, der er ikke

handvaskefaciliteter i alle lokaler, hvor der handteres

letfordzervelige fgdevarer (pglsemageri/saltrum) eller er risiko

for kontaminering af fedevarer (ved knivrum/krydderirum).

Flere af handvaskene er ikke udstyret med haner, der er

udformet sa kontaminering hindres.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om regler for handvaske.

Fellende er kontrolleret: hygiejne i produktionslokaler.

Felgende er konstateret: i virksomhedens skeerestue og

tilstgdende lokaler ses kondens i loft, men kondens blev ikke

observeret dryppe pa produkter.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende

lokaler: vaegge, lofter og gulve i virksomhedens lokaler. Ingen

anmarkninger. Vejledt generelt om regler for udstyr.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
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4 timer 15 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse og

egenkontrol er gennemgaet og vurderet daekkende for virksomhedens aktiviteter.

Fglgende er konstateret: Kontrolleret flow for ikke-varmebehandlede produkter (rgget dyrekglle), virksomheden

mangler procestrin frostopbevaring af ravarer samt optgning. | risikoanalysen for samme produkter er der

beskrevet at der er kgl under salttumbling og at der er temperaturstyring under procestrin tgrring/rggning,

hvilket virksomheden oplyser at der ikke er. | HACCP-plan for samme produkter mangler procestrin rggning.

Forholdet vurderes under de foreliggende omsteendigheder som en bagatelagtig overtradelse.

Vejledt konkret om Igsningsmuligheder for tilretning af risikoanalyse og HACCP-plan.

Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens autorisation, herunder virksomhedens faciliteter og aktiviteter.

Ingen anmaerkninger. Fgdevarestyrelsen har andret udformning af autorisationsskrivelsen. Der fremsendes en

ny autorisationsskrivelse til virksomheden.

Virksomheden autoriseres med hovedbranchen: Fremstilling af animalske produkter - kgd. Virksomheden

opskaerer fglgende dyrearter: kvaeg, svin, fierkrae, far, opdreettede og vildtlevende hovdyr, hakker og producerer

spiseklare kgdprodukter samt tilberedt kpd.
Virksomheden autoriseres til fglgende aktiviteter: opskeering, hakket kgd, forarbejning af kgdprodukter, tilberedt

kad, genindpakning samt kgle- og frostlager.

Virksomheden samhandler animalske produkter. Ingen anmaerkninger.

Folgende lokaler er kontrolleret: Indgang (herreomklaedning), dameomklaedning, 2 toiletter, forrum, _
varemodtagelse (paplager), plukkglerum, ostekglerum, store frostrum, palaegskglerum, palaegsslicerum, pakkeri

(til varetur), faerdigvarekel, kglerum (produktionsrum), dybtraekker/vacuumpakker, kglerum til salt og

feerdigvarer, optgningsrum, nedkglingskglerum, indfrysning, hakkerum, produktionslokale med skaereafdeling,

salt/regrum, régovn med forrum, pglsemageri, lille kglerum til fersk kgd, lille kglerum (anvendes til udstyr),

skinkerum med forrum, oksemodningsrum, kassevaskerum, lokale til returemballage, tgrvarelager, krydderirum,

sliberum, kontor/pedelrum. Kantinefaciliteter pa 1. sal. Bygning med kontorfaciliteter. Kglebiler.

Kontrolleret virksomhedens CVR-nr. og p-nummer. Ingen anmaerkninger.

17-01-2024
Foadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




