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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køl, adskillelse
af fødevarer samt faciliteter til hygiejnisk håndvask. Set
fungerende termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken med udstyr og invnetar, herunder
opvaskemaskine, produktionsflader under inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Hele glattevaskbare flader i køkken, gulv og
vægge.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret tilgængelighed af
virksomhedens risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomhedens risikoanalyse til enhver tid
skal kunne fremvises på Fødevarestyrelsens anmodning.
Følgende er konstateret: Virksomheden kunne ikke finde deres
risikoanalyse. Virksomheden varemodtager og køleopbevarer
råt kød, varmebehandler og nedkøler flæskesteg og andre
varmetilberedet fødevarer så som hjemmelavet rødkøl.
Virksomheden kunne ikke finde den efter oprydning.
Virksomheden havde ingen bemærkninger. Indskærpelse
medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage
over afgørelsen. Se separat klagevejledning. Vejledt generelt
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om regler for risikoanalyse. Konkret fremvist muligt eksempel på fvst.dk
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


