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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperaturer i
køleinventar samt faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionslokale samt på personaletoilet.
Vejledt om at der skal være 2 lukkede døre mellem toilet og
lokale hvor der håndteres fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køleinventar, opvaskemaskine
og gulv i produktionslokale og i betjeningsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning
og nedkøling af fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling
fra juni 2023 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. via Virk.dk og
fødevareaktiviteter .
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: virksomheden anpriser på menukort med Parmaskinke, dette stemmer overens med de faktiske
forhold i virksomheden.


