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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i kølerum og
køleskabe samt målte temperaturer. Målt temperatur ved fersk
fisk under +2 C. Faciliteter til hygiejnisk håndvask. Gennemgået
holdbarhed af rå hakkebøffer og hjemmelavede produkter. Har
drøftet lugtgener fra kloarken.
Kontrolleret: Virksomhedens indretning og forhold omkring
placering af toilet.
Det indskærpes, at der ikke må være direkte adgang fra
toiletterne til lokaler, hvor der håndteres fødevarer.
Følgende er konstateret: Dør fra toilet til forrum står åbent. I
forrummet opbevares kokketøj på hylder uden beskyttende
indpakning.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Vejledt om regler for forrum til toilet samt hygiejnisk
opbevaring af kokketøj samt placering af vaskemaskine.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde med inventar, kølerum , opvaskemaskine,
isterningemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt generelt for udbedring af
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slitage særligt på dørkarme og døre.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling.
Kontrolleret virksomhedens egenkontrolprocedurer.
Det indskærpes, at virksomheden skal indføre, iværksætte og følge faste procedurer, som er baseret på
HACCP-principperne.
Virksomheden har nedkølingsprocedurer fra +-65 C til +10 C på max 3 timer beskrevet i egenkontrolprorammet.
Virksomheden over holder ikke procedurer da virksomheden har dokumenteret nedkølingstid på 4 timer og 5
timer, set fra 1/8 til 1/10 2023.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg instruere kokken i nedkølingsprocedurer.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Varemodtagelse, opvarmning og nedkøling er sidst dokumenteret d. 8/10-23,
frekvensen er fastsat til 1 gang/uge, opbevaringstemperatur er sidst dokumenteret d. 8/10-23 - frekvens er
fastsat til 1 gang/dagligt.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret: Virksomhedens markedsføring på egen hjemmeside.
Det indskærpes, at virksomheder som markedsfører sig på egen hjemmeside skal vise de seneste fire
kontrolrapporter/kontrolresumeer på et synligt sted på hjemmesiden.
Følgende er konstateret: Der vises ikke seneste 4 kontrolrapporter på virksomhedens hjemmeside:
www.snekken.dk eller linkes til seneste 4 kontrolrapporter.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
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klagevejledning.
Vejledt konkret om evt. løsningsmuligheder for visning af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Vejledt om ophængning af smileymærke ved alle virksomhedens indgangspartier.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


