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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer for kølekrævende
fødevarer herunder også fisk ved max 2 grader C., varmholdte
fødevarer, adskillelse og tildækning af fødevarer, samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask med sæbe og engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Diskområde med køleenheder og bordoverflader, køkken med
kogeblus, emhætte, bain marie og bordoverflader, køle- og
frostrum, lager med køleenheder og bordoverflader, samt
opvaskeområde med emhætte og kummefryser.
Konkret vejledt om øget rengøringsfrekvens for lister i
køleenheder og bagvæg i isterningemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for udpegede
ccp'er.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for pH justering af
ris til sushi.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning,
nedkøling, varmholdelse, pH i ris, samt indfrysning af fisk fra
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januar 2023 til og med september 2023.
Generelt vejledt om risikoanalyse og skriftligt egenkontrolprogram.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Generelt vejledt om at registrere indførsel fra EU lande hos Fødevarestyrelsen, hvis
der skal indføres fødevarekontaktmaterialer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
jvf. www.virk.dk.


