
SuperBrugsen

 

Slagter

Godthåbsvej 12

9230  Svenstrup J

54311117

27-07-2023 1
03-02-2023

1
11-03-2021

1
12-11-2020

1
1  
1  
 

1  
 
 
 

1  
1  
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time 30 min.

Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået virksomhedens procedure
for produktion af forkogte spareribs, herunder opskrift på
saltlage samt liggetid deri og for kogning til kernetemperatur
på min 75 gr. Kontrolleret opbevaring i køle/frysediske, målt
temperatur i køl/frys, kontrolleret at der er sæbe og
engangshåndklæder ved håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler:
produktionsområde, delikatesseområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning
og nedkølning af fødevarer, temperaturkontrol af køldiske,
varemodtagelse for perioden januar til juni 2023 Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse
for saltning, kogning og nedkølning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk
mærkning af okse/kalvekød. Følgende fødevarer er kontrolleret
uden anmærkninger: Cyvettestege, oksemørbrad.


