
Fonfisk Hanstholm A/S

 

 

Hamborgvej 16

7730  Hanstholm

14136991 1697

1  
1  
 

1  
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 30 min.25-08-2023

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne under produktion,
herunder krydssmitte: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Procedure for pakning af fisk og opbevaring af
fisk inden afsendelse.

Hygiejne under oplagring, fødevarer og emballage: Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring af fersk fisk i
kølerum, opbevaring af emballage i pakkerum og
emballagelager.

Vejledt generelt om tiltag for at begrænse kondens i kølerum
og kølelager.

Rengørings- og desinfektionsmidler: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Rengørings- og desinfektionsmidler
opbevares adskilt fra fødevarer i separat rum.
Desinfektionsmiddel (Natriumhypochlorit) er godkendt til
fødevareindustrien under j. nr. 462-555-0/97.

Hygiejne: Rengøring: Rengøring af udstyr m.v. som kommer i
kontakt med fødevarer, herunder genbrugsemballage:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedure for
rengøring af udstyr til sortering og pakning af fersk fisk, samt
inspiceret med henblik på implementering og effekt.

Virksomhedens egenkontrol: Dokumentation for risikoanalyse
og HACCP-plan: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Risikoanalyse for fersk fisk produktion, farsproduktion og
råvarekontrol af fersk/frossen fisk.

Dokumentation for overvågning af CCP, evt. OPRP og GMP som
har afgørende betydning for fødevaresikkerhed.: Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger. Dokumentation for
temperaturkontrol (CCP) under fars produktion for perioden



Fonfisk Hanstholm A/S

 

 

Hamborgvej 16

7730  Hanstholm

14136991

Kontrolrapport

side 2 af 2

25-08-2023

1-5-2023 til 21-8-2023.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Link på hjemmeside: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.

Godkendelser m.v.: Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.,
autorisationsnummer, risikokarakterisering og fødevareaktiviteter.

Virksomheden har søgt om salg af frossen kød: lokaler, risikoanalyse og udpegning af CCP´er, samt styring her af
er gennemgået.
Aktiviteten kan påbegyndes dags dato, virksomheden vil modtage ny autorisation snarest muligt.


