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Fremvist og gennemgået retssikkerhedsblanket.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevarings temperatur for fersk fisk.
Opbevaring adskillelse og tildækning af fødevarer på køl og
frost.
Adgang til hygiejnisk håndvask med varmt vand, sæbe og
aftørringspapir.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Gulv fuger i køkkenet.
Følgende er konstateret: Gulv fliser i køkkenet fremstår med itu
eller manglende fuger. Lenoleum i køkkenet ved bagdøren
fremstår med buler hvor det slipper underlaget.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om vedligehold.
Virksomheden er vejledt om at oprette en
vedligeholdelsesplan.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Gennemgået
procedure for afslibning af hug blok.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring
af følgende lokaler: Gennemgået procedure for
skadedyrsbekæmpelse, henunder bananfluger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, opvarmning og
nedkøling for perioden siden sidste kontrol til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for varemodtagelse herunder
varemodtagelse af fersk fisk.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


