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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring,
adskillelse samt emballering af fødevarer på tørvarelager i køl
og frost, kontrolleret temperatur i køl og frost uden
anmærkninger, gennemgået procedure for håndtering af
buffet, herunder løbende overvågning og at der er stof
servietter ved skær selv brød. Ingen anmærkninger. Konkret
vejledt om brug af hygiejniske tænger i passende størrelse,
virksomheden skiftede tænger til passende størrelse under
kontrolbesøget. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler og inventar: Tøraverlager, kummefryser og frostskabe,
kølerum samt køkken med inventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse samt opbevaringstemperatur i køl og frost fra
januar 2023 til denne kontroldato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Konkret
vejledt om en mere hensigtmæssig placering af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


