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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse. Kotrolbesøget er gennemført kl. 17.55
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk vask af hænder i
produktionen, brug af rent og egnet arbejdstøj, adskillelse
under produktion af grøntsager og animalske ingredienser og
almindelig husorden i opbevaring.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
stegezone i kundeområdet, stegezone, køle- og frostskab i
bagkøkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens mundtlige risikoanalyse for
vurdering af holdbarhed på varer der har overskredet bedst før
eller mindst holdbar til.
Mærkning og information: Følgende er konstateret:
Virksomhedens thailandske øl er overskredet den påførte bedst
før dato, hvilket virksomheden har vurderet er uden betydning
for kvalitet eller fødevaresikkerhed. Dette er helt korrekt
vurderet, dog er virksomheden pligtig at oplyse kunder om
denne overskridelse, så kunder selv kan bestemme om de
ønsker at indtage produktet. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
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overtrædelse. Vejledt generelt om salg af fødevarer efter bedst før/mindst holdbar til skal oplyses forbrugeren.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


