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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk håndvask med
rindende koldt og varmt vand, papir og sæbe. Kontrolleret:
Procedurer for opbevaring og adskillelse af fødevarer, herunder
opbevaring og adskillelse af fødevarer under tilvirkning samt på
køl og frost, temperaturer ok. Kontrolleret korrekt brug af
termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølerrum, køleskab, fryser, opvaskemaskine og
produktionsområde, herunder emfang, rørføring i loft,
kogesektion og bordflader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken fremstår vedligeholdt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse. Virksomheden
har blanket 2, 6, 9 og 12. Følgende er konstateret:
Virksomheden har ikke risikoanalyse for varemodtagelse og
opbevaring af fødevarer uden for køl samt på frost (blanket 1
og 3). Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om risikoanalyse på fvst.dk. Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer og
varmebehandling samt nedkøling fra sidste kontrolbesøg til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


