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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af fødevarer: ok. Målt temperatur på fødevarer: Ok.
Gennemgået virksomhedens procedurer for salg af fødevarer,
som sælges over disk: Ok. Kontrolleret opbevaring af fersk kød i
kølerum, herunder temperatur: ok. Kontrolleret at der kan
foretages hygiejnisk håndvask og tørring: Ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret stikprøvevis rengøring af
inventar og produktionsudstyr både i delikatesse og
slagterafdeling: Ok. Kontrolleret rengøring af kølerum og
køledisk, samt produktionsområder: ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret virksomhedens
vedligeholdelse af opvaskemaskine, kogekar, kølerum og frost
rum: Ok.
Følgende er konstateret: Indvendigt i opvaskemaskine og i
bund af kogekar er der ansamlinger af kalk.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation for kontrol med følgende kritiske
kontrolpunkter: Opbevaring, varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning og nedkøling: Ok.
Mærkning og information: Kontrolleret obligatorisk mærkning
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på følgende produkter: hakket oksekød. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Produkterne er mærket
med følgende obligatoriske oplysninger:
Oplysninger om ansvarlig virksomhed
varebetegnelse
nettovægt
holdbarhedsangivelse

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


