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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionsområde. Tildækning af fødevarer i køle- og
fryserum. Fødevarer fri fra gulv. Opbevaringstemperatur af
fødevarer i køle- og fryseinventar. Virksomheden anvender ren
og egnet arbejdsuniform.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køle-
og fryserum med hylder, vægge og gulv. Produktionsområde
med inventar og udstyr samt opskæringstationer,
opvaskemaskine, håndvask, samt gulv og vægge. Vejledt
virksomhed om rengøring af riste i bunden af enkelte
kølemontre i butik.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Opskæringsborde i udskæringsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling
for perioden august 2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret forskellige kødptyper udbudt til salg i butik for holdbarhedsangivelse
herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk mærkning af okse/kalvekød. Følgende fødevarer er
kontrolleret uden anmærkninger: Hakket kød, oksetyndstegsfillet, kalvespidsbryst og kalvekød af tern.


