Kontrolrapport

Virksomhed Skanderborg Park ApS.

Adresse Skovsvinget 10

Postnr/By 8660 Skanderborg

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

‘Denne kontrol, dato

13-12-2022

Tidligere kontrol
Dato 07-09-2021

CVR-nr. 34699356
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing Dato 22-05-2018
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Virksomhedens handtering af fgdevarer i

forbindelse med buffet herunder kglekapacitet, der anvendes

ikke klzede ved servering af morgenbrgd men nar der skaeres af

helt brgd pa buffet, lange ta redskaber, fade pa buffeten skiftes

Igbende ud, virksomhedens styring af hvor leenge varme/lune

retter serveres pa buffet, buffeten overvages af personalet.

Kunderne desinficer hander, inden de gar til buffeten ved

begge indgange til restauranten.

Under dagens tilsyn fremgar det at kekkenpersonalet har

forskellige opgaver under buffetserveringen eks. opvask,

overvagning, opfyldning og tjeneropgaver.

Personalet overvager serveringsbestik i skale/fade.

Faciliteter til hygiejnisk handvask herunder, koldt og varmt

rindende vand samt saebe og aftgrringspapir i

produktionskgkken.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Mundtlige og skriftlige procedurer for

varmholdelse og opbevaring af fgdevarer pa buffet. Samt

procedurer for overvagning, ta’tgj og tidsstyring og

temperaturstyring af buffet.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

40 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




