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Tilsynet er et kampagnekontrol som led i
buffetserveringskampagnen.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: I køkkenet er der faciliteter til hygiejnisk
vask og tørring af hænder samt opbevaringstemperatur i køl-
og fryseenheder herunder adskillelse og tildækning.
Buffet området har virksomheden mundtligt redegjort for
procedure ved håndteringen af buffet herunder 3 timers
tidsstyring og kassering af fødevarer efterfølgende,
overvågning af buffet fra personalet, serveringsbestik,
fødevarer som skal udskæres af kunder, udskiftning af
tallerkner og bestik hvis kunderne besøger buffet mere en 1
gang. Virksomheden har desinfektion dispensere i
buffetområdet. Vejledt konkret om udskiftning af fade og bestik
ved genopfyldning.
Hygiejne: Rengøring: Vejledt konkret om øget frekvens af
rengøring på blæser i kølerum med grøntsager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Mundtligt redegjort for procedurer for
håndteringen herunder opbevaring af fødevarer ved buffet.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Vejledt konkret om
nedtagning af elite klistermærke og ophængning af
kontrolrapport.


