Kontrolrapport

Virksomhed Min Hjgrring ApS

Adresse Bispensgade 136

Postnr/By 9800 Hjgrring

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

24-08-2022

Tidligere kontrol
Dato 05-07-2022

CVR-nr. 34483183
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato 21-04-2021
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information 1
Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 3
Kontrolbesgget sker pa baggrund af en forbrugerhenvendelse

med mistanke om fgdevareroverfgrt sygdom.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Hygiejne: Handtering af

fedevarer: Fglgende er kontrolleretuden anmaerkninger:

Virksomhedens handtering af fgdevarer i forbindelse med

buffet. Gennemgang af procedurer ved varmholdelse i buffet,

handtering af rester fra buffet, handtering af spiseklare

fodevarer samt procedurer for at sikre at fgdevarer der ikke

varmholdes, ikke star pa buffeten mere end 3 timer, buffeten er

udstyret med ta'tgj i passende lengder. Virksomheden har

buffetservering hver aften fra klokken:17.00, fgr serverer

virksomheden a la carte.

Gennemgaet menuer pa buffet sgndag d. 21. september:

Forskellige varme retter, hvor ked (Nakkefilet og kylling) som

indgar i retterne steges omkring klokken 14.00, kgles ned og

tilberedes i varm ret om eftermiddagen til aftenens buffet samt

nogle gange til felgende aftens buffet. Gennemgaet procedurer

ved tilberedning af sushi, samt procedurer for pH maling af

sushiris. Gennemgaet virksomhedens handtering og adskillelse

afspiseklart grgnt og rat kgd i kgkkenet. Virksomheden har i
kekkenet indrettet en afdeling til tilberedning af ra

spiseklaregrgntsager til buffet og en separat station til

forarbejdning af rat kgd til retter.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

2 timer 45 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 3

Gennemgaet virksomhedens procedurer ved nedkgling af forstegt kgd.

Gennemgaet virksomhedens procedurer ved oplaering af nyt personale.

Gennemgaet virksomhedens procedurer ved sygdom hos personalet.

Gennemgaet virksomhedens indretning af buffet herunder opbevaring af rat ked i samme kgleenhed som snittet

gront. Virksomheden oplyser at kokken steger alt fra kundernes tallerken, nar de kommer op med tallerkner

med rat kgd.
Gennemgadet procedurer for indfrysning af ra laks til sushi, som virksomheden oplyser fryses til -18 C i mindst 3
dogn.

Virksomheden har pa anmodning udleveret kontaktoplysninger pa andre geester/selskaber.

Kontrolleret faciliteter og procedurer for personlig hygiejne: handvaske- og toiletforhold, gode arbejdsgange for

handvask samt hygiejnisk brug af handsker, gode arbejdsgange for brug af ren arbejdsbeklsedning, herunder

opbevaring af arbejdsbeklsedning adskilt fra privat tgj/genstande, gode arbejdsgange for at blive hjemme i

tilfaelde af sygdom mv.). Kontrolleret oplysninger om sygdom blandt personale. Virksomheden oplyser, at der

ikke har vaeret sygdom blandt kgkken- og serveringspersonalet.

Kontrolleret oplysninger om pasning af syge pargrende.

Kontrolleret faciliteter og procedurer i forbindelse med buffetservering.

Fedevarestyrelsen vil ivaerksaette spgrgeskemaundersggelse.

Vejledt generelt om krav til procedurer og adfeerd vedrgrende personlig hygiejne, herunder at det er
virksomhedens ansvar, at arbejdstgjet er rent, uanset om det vaskes og opbevares i virksomheden eller privat

hos medarbejderne.

Hygiejne: Renggring: Hygiejne: Renggring: Fglgende er konstateret: Gennemgaet virksomhedens procedurer ved

brug af desinfektionsmidler. Virksomheden kan ikke dokumentere at de anvendte desinfektionsmidler er

godkendet til brug pa produktbaerende overflader. Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse. Vejledt konkret om anvendelse af desinfektionsmidler samt at

desinfektionsmidler til brug pa produktbaerende overflader skal vaere godkendt af Fgdevarestyrelsen.

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr: Kglerum, fryserum,

produktionskekken, lokale til tilberedning af sushi, lokale til stegning af rat ked fra buffet, ravarelokale samt

24-08-2022
Foadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 3 af 3

opvask.

Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger:

Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for pH maling af sushiris,

opvarmning, varmholdelse pa buffet, varemodtagelse af laks samt varemodtagelse af kgle- og frysevarer for juli

til dags dato.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for personlig hygiejne.

Meerkning og information: Maerkning og information: Kontrolleret og medtaget sporbarhed pa fglgende

fedevarer: fersk laks, hakket oksekgd, melon, nakkefilet. Ingen anmaerkninger

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Det er Fgdevarestyrelsens vurdering, at der ikke kan pavises en sammenhang mellem sygdomsudbrud og

indtagelse af mad serveret i virksomheden sgndag den 21. september 2022.

24-08-2022
Fedevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




