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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaringens temperatur på kølerum og
kølemontre i butikken, adskillelse mellem forskellige kød typer,
faciliteter til hygiejnisk håndvaske, håndteringen af færdig fars
til udsalg.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
kølerum , produktions lokale med border og skærebrætter,
kølemontre i butik , virksomheden har mundtligt redegjort for
renholdelse af kølemontres kanter i butik og kødhakker i
produktion.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktions lokale med inventar, virksomheden oplyser
der blevet bestil låger til kølemontre i butik. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for perioden fra
maj 2022 og til dags dato på varemodtagelse og
køleopbevaringen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk mærkning af okse/kalvekød. Følgende fødevarer er
kontrolleret uden anmærkninger: dansk kalv flankesteak ref- nr. 270627


