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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer i køle- og frostrum samt i
kødkølemonter, modningsskab samt opbevaringstemperatur på
fersk fisk. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af slagterafdeling,
herunder rengøring af modningsskab, køle- og frostrum,
røgeovn, pølsestopper, lynhakker samt skæreborde. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
skriftlige risikoanalyse og egenkontrolprogram. OK. Desuden
kontrolleret dokumentation for udført egenkontrol på
varemodtagelse, opbevaring, varmeholdelse samt
varmebehandling og nedkøling for perioden fra sidste tilsyn til
d.d. OK.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk
oksekødsmærkning på kalvecuvette, kalve rib eye og okse Entre
Cote. OK.


