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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrollen sker som kontrol
i 2. led med tilbagekaldelsen af Hakket flæsk kød Lot nummer:
48-240522
virksomheden har håndteret det hakket flæske kød med
gennemstegningen, og rest af frikadeller er smidt ud.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost. Faciliteter til håndvask.
Følgende er konstateret: nedkølingen af stor gryde med fond
stod på gulvet i kølerummet fra aften før. Under besøget bliver
det kasseret
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om regler for nedkølingen samt
overhældningen i minder kantiner til nedkølingen
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
kølerum, med reoler med hylder, produktions område, opvaske
område.
vejledet om kanter på opvaskemaskines kanter og spullearme
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) tilbagetrækningen af fødevare
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for perioden fra maj 2022 og til dags dato på varemodtagelse, køle og frost opbevaringen,
varmbehandlingen samt nedkølingen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


