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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til toilet. Ingen anmærkninger.
Gennemgået procedure for saltning og sousvide af bryst af gris.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
udstyr og inventar, herunder, spækbrædder, opvaskemaskine,
pålægsmaskine, sous vide kar, køle- og fryseenheder,
røremaskine, køkken robot, stativer, emfang og fedtfilter i
produktionslokalet og opvaskelokalet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
virksomhedens køle- og frysemøbler. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: varmebehandlede og nedkøling af fødevarer
tilberede herunder 75°C, opvarmningstid (under 90 min) og
holdetider. For periode 6.4. til 18.5.2022. samt kontrollerer
risikoanalysen for Langtidsstegning og holdetemperatur på hele
kødstykker, tilberedt under 75°C .
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger. anprisning af bryst af bryst økologisk gris.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: økologisk bryst af gris, økologisk rullesmør med syde salt, hakket
oksekød, jomfruhummer skaller og kyllingebryst af fritgående kyllinger. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


