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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret opbevaring af
fødevarer i lageret i kælderen samt på køl i
produktionskøkkenet. Ydermere kontrolleret måleudstyr til
overvågning af kritiske kontrolpunkter ved opvarmning og
nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens mundtlige procedure for
rengøring af akustikloft i køkkenet. Ydermere kontrolleret
rengøring af køleenheder, gulv, vægge og produktbærende
overflader.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.
Tilsætningsstoffer m.v.: Vejledt generelt om reglerne for
tilsætningsstoffer, herunder EU-databasen (Foodadditives) og
indplacering af fødevarer i kategorier med udgangspunkt i en
konkret fødevarer og et tilsætningsstof.
Emballage m.v.: Vejledt generelt om krav om dokumentation
for fødevarekontaktmaterialer.


