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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Isning af fisk i salgsmontre, opbevaring
fødevarer i salgsmontre og i køleskab, samt kontrolleret
temperatur i køleskab og fryseskab og procedurer for 3 timer
regler, herunder dokumentation for slut opvarmning af fisk
frikadeller d.d.
Personlig hygiejne: Kontrolleret facilitet til hygiejnisk håndvask:
ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Gulvet i store
køleskab i slagsområde fremstod med snavs. Alle fødevarer var
hævet fra gulvet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktiktionskøkken og kølerum. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring,
opvarmning og nedkøling fra uge 4 til uge 18.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
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fødevarer: Søtung.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


