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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevare samt
håndvaskeforhold. Følgende er konstateret: Toilet er indelt i 3
sektioner men uden døre. Der opbevares og anvendes
tørretrumbler og vaskemaskine som er placeret længst væk fra
toilet. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om regler for opbevaring på toilet/forrum. Vejledt om
løsningsmulighed ved opsætning af dør til toilet og forrum.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionskøkken, opvaskeafdeling og bar/salgsområde med
udstyr og inventar. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionskøkken, opvaskeafdeling og bar/salgsområde med
udstyr og inventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set dokumentation for
opbevaringstemperatur, varemodtagelse, nedkøling og
opvarmning samt skyllevandstemperatur fra sidste tilsyn og til
d.d.Stikprøvevis kontrolleret egenkontrolprogram og
risikoanalyse uden anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: At virksomheden kan oplyse
forbrugeren om allergener i deres fødevarer samt at der skiltes med oplysningen.


