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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur i fryser, som bruges til indfrysning af
fersk fisk til Sushi (-20 grader C). Ok. Virksomheden redegjorde
for deres procedure for nedkøling af ris, kyllingelår og pasta
herunder brug af kold vand og små mængder. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af inventar i
køkken, isterningsmaskine i barområde og buffet område. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
lagerrum med tilgang udefra. Følgende er konstateret: Der er
lidt lysindfald under døren ud til, men ingen tegn på skadedyr.
Virksomheden sætte en fejeliste på døren. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarmning/nedkøling/varmeholdelse og indfrysning af fersk
fisk (-20 grader C) i perioden juli 2021 til dags dato. OK
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på
Vannamei Rejer i følge faktura fra 25-2-2022 og Kyllingelår i
følge faktura fra 1-3-2022. Ingen anmærkninger
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


