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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Der var ikke buffet sat op,
på kontroltidspunktet.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder i køkkenet og i
opvaskeafdelingen, opbevaring og adskillelse af fødevarer i
køle- og fryseenheder, herunder også temperaturkontrol samt
har virksomheden mundtlig redegjort for procedure for
temperaturkontrol af varmebehandlede fødevarer,
buffethåndtering herunder opvarmning, varmholdelse,
udskiftning af beholdere samt brug af tænger.
Konkret vejledt om, at virksomheden kan benytte sig af fx.
infrarødt termometer til kontrol og dokumentation af de
kølekrævende fødevarer virksomheden varemodtager.
Kontrolleret forrum til personaletoilet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af
kundebetjenings-/serveringsområde inkl. buffet herunder
kanter, adskillelse, ta-tænger, låg mv., bardisk og borde
stikprøvevis.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Funktionsdygtigt indstikstermometer, til kontrol
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og dokumentation af kernetemperatur.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse med
udpegede kritiske kontrolpunkter samt styrende foranstaltninger for varemodtagelse og opbevaring af
kølekrævende fødevarer, opvarmning, nedkøling og varmholdelse.
Kontrolleret virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram med beskrevne procedurer for varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning, nedkøling, varmholdelse, buffethåndtering samt vedligeholdelse. Ingen anmærkninger.
Stikprøvevis kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling og varmholdelse siden sidste kontrol og til dags dato,
frekvensen for dokumentation er 1 x om ugen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
.


