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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og adskillelse
af fødevarer på køl og frost. Opbevaringstemperatur for
emballerede ferske fisk. Opbevaringstemperatur ved
varmholdelse af leverpostejer, fiskefileter, samt varme retter.
Anvendelses forskrift på mærkning af varmholdte fødevarer.
Termometre, der anvendes til måling af kernetemperatur i
fødevare, virker korrekt. Desinfektionsmiddel, der anvendes til
overflader, der kommer i kontakt med fødevarer, er godkendt
at Fødevarestyrelsen. Der var sæbe og engangspapir, koldt og
varmt vand ved håndvask i afdelingen.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af produktionslokaler, 2 kølerum, pålægsmaskine.
Kontrolleret mundtlig procedure for rengøring og desinfektion
af pålægsmaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
produktionslokale og kølerum. Hjulene på 3 rullevogne, hvor
der opbevares kar med salt, eller salt lage, er begyndende rust.
Virksomheden har noteret disse som en vedligeholdelses
opgaver. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret stikprøvevist
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opbevaringstemperatur på køl og frost, samt varmholdelse i
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oktober og december 2021. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


