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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
opbevaring og hygiejnisk adskillelse af fødevarer, samt
procedurer for varmbehandling og nedkøling samt faciliteter til
hygiejnisk håndvaskning. Ingen anmærkninger. Generelt vejledt
om tidsstyring af leverpostej og frikadeller uden for køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring og vedligeholdelse af gulve, vægge,
borde og inventar i lokaler hvor der opbevares og håndteres
fødevarer. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
varemodtagelse, køleopbevaring fra sidste besøg til d.d.
Konkret vejledt om udførelse af opvarmning og
nedkølings-dokumentation, der ikke var udført siden sidste
kontrol. Forholdet er vurderet bagatelagtigt under de
nuværende forudsætninger.
Mærkning og information: Konntrolleret virksomhedens
sporbarheds-system for okse- og kalvekød samt procedurer for
eventuel tilbagetrækning uden anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk
mærkning af okse/kalvekød uden anmærkninger bl.a.
amerikansk cote de beuf. Generelt vejledt om OMO-regler.


