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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, herunder
opbevaringstemperatur og tildækning af letfordærvelige
fødevarer på køl. Særskilt køleskab til opbevaring af fersk fisk.
Virksomheden har fremvist IR- og indstikstermometer og
redegjort for temperaturkontrol af kritiske kontrolpunkter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken og lager, herunder
stegeområde, ovne, kølefaciliteter, kølerum, opvaskeafdeling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
har redegjort for anvendelse af desinfektionsmidler (servietter
og spray) og udfører rengøring og desinfektion i to adskilte
arbejdsgange. Konstateret at desinfektionssprayet ikke kan
findes på listen over godkendte desinfektionsmidler. På
spraydåsen står at det er levnedsmiddelgodkendt. Vurderet
som bagatel. Vejledt generelt om desinfektionsmidler,
herunder journalnr. af desinfektionsmidler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generel vedligeholdelse af inventar, herunder
gummilister i kølerum/skuffer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning, nedkøling, 3-timers rette-snor ved buffet servering.
Gennemgået virksomhedens nedkølingsprocedurer og korrigerende foranstaltninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


