
Restaurant Le Port

 

 

Vang 81

3790  Hasle

30941624

0
31-08-2021 1
28-07-2020

1
18-07-2019

1
04-09-2018

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 

1  
 
 

1  
 
 

1  

X X

side 1 af 2

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til toilet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
udstyr og inventar, herunder, spækbrædder, opvaskemaskine,
vakuummaskine køle- og fryseenheder, stativer, emfang og
fedtfilter i produktionslokalet og opvaskelokalet. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret procedurer for affaldshåndtering, at der ikke
ophobes affald i virksomheden. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af virksomhedens køleenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
produktionskontrol af fødevarer, herunder opvarmning og
nedkøling. For periode 4.5 til 25.8.2021. Kontrolleret
virksomhedens procedurer for at minimere dannelsen af PAH.
Virksomheden har indført gode arbejdsgange for at mindske
dannelsen af PAH-forbindelser under røgeprocessen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Vejledt om sporbarhedsdokumentation ved sankning af urter, svampe, bær fra
naturen.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: procedurer for afvejning og dosering af
fortykningsmiddel og farvestoffer til finere bagværk.
Andet: kontrolleret sporbarhed på makrel. Ingen anmærkninger.


