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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Temperatur i kølerum, i
fryser, i køledisk med flødekager målt og under 5 grader, ok.
Adgang til håndvask, ok. Kontrolleret og konstateret: Beholder
med papir til aftørring af hændervar tom. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Vejledt konkret om at der altid skal være adgang til
engangsaftørring af hænder efter håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Tilsyn i bageriet efter 8 timeres
produktion, ses på lokale og udstyr, hertil oplyses at lokaler
efter ophørt produktion rengøres af eksternt rengøringsfirma,
overflader, udstyr rengøres dagligt og nogle maskiner rengøres
ugentligt. Følgende er konstateret: På overfalder på nogle
maskiner som rengøres ugentligt ses urenheder, melrester som
bør rengøres oftere. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om at udstyr og nventar er rent ved
produktionsopstart.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Generel vedligehold i bageriset og
fundet iorden. Vejledt generelt om overflader på gulv.
Hådværker er bestilt til udarbejdelse at kantlister ved opvask
og fryser, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Regelmæssig dokumentation
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efter kontrol af udpegede ccpér fra 2021, set ,ok.
Mærkning og information: Allergener kan oplyses ved forespørgsel. Personalet kan fremvise mappe med
oplysninger om ingredienser og allergener i alle brød og kage varianter set, ok.
Godkendelser m.v.: Basisoplysninger og risikoaktiviteter opdateret.


