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Nytorv 15
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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar, adskillelse af
fødevaregrupper samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Gennemgået procedure for nedkøling. Udleveret faktaark om
nedkøling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Risikoanalyse samt egenkontrolprogram med
særlig fokus på nedkøling. Der er fremvist dokumentation for
opbevaring, varemodtagelse, opvarmning, varmholdelse og
nedkøling for slutningen 2020 samt efter genåbning frem til
juni 2021. Der er fremvist egnet udstyr til temperaturkontrol.


