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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret om
virksomheden har gode arbejdsgange for begrænsning af
dannelse af PAH, og at de er tilstrækkelige og om hvilket smuld
anvendes, har ovnen indirekte rygning. Set virksomhedens ovn
hvor de steger hele grise i og fik forklaret hvordan det styres.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret om virksomheden har
tilstrækkelig renholdt relevant udstyr (grill, røgeovn, riste,
stativer, bakker) Rent ud-styr giver mindre PAH. Virksomheden
kunne forklare deres gode arbejdsgange med rengøring og
hyppighed for rengøring. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden har
lavet en skriftlig risikoanalyse for dannelse af PAH og har fastsat
relevante gode arbejdsgange til begrænsning af PAH og at
deres risikoanalyse er tilpasset virksomheden og dennes måde
at gøre tingene på, og være dækkende for virksomhedens
aktiviteter. Ingen anmærkninger.


