
SUBMARINE ADMINISTRATION APS

 

 

Kongensgade 45

5000  Odense C

17397648

0
30-10-2020 1
20-11-2019

1
09-07-2019

1
25-10-2018

1
1  
1  
 

1  
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
bagerste produktionslokale, opbevaringstemperatur i kølekrav
og køleskabe i salgsområde og produktionslokale samt
opbevaring brød til hævning i hæveskab. Virksomheden har
redegjort for varmebehandling til minimum 75 grader,
varmholdelse ved minimum 65 grader, slicning af pålæg samt
adskillelse mellem råvarer og færdigtilberedte fødevarer, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af bordoverflader, kølekrav og
køleenheder i salgsområde samt køleskabe, pålægsslicer og
reoler på mindre lager i bagerste produktionslokale.
Virksomheden har redegjort for gode arbejdsgange for
renholdelse af pålægsslicer samt bordoverflader og gulv i
salgsområdet, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling og
varmeholdelse fra august 2020 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.


