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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
GAG der sikrer at råvarer og færdigvarer mod kontaminering
under opbevaring, tilvirkning og distribution
Temperatur ved rå- og færdigvare (hakket kød), at kølekæden
ikke brydes. Det oplyss, at der kun hakkes om morgenen.
Emballering og indpakning på en måde så kontaminering
undgås
Målt temp i kølerum til under 3 grader
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Rengøring af udstyr mv. som kommer i kontakt med fødevarer,
herunder genbrugsemballager (kødkasser mv)
- At virksomheden har GAG for rengøring og desinfektion af
udstyr og lokaler.
- At redskaber og udstyr som kommer i kontakt med fødevarer
er ordentlig rengjort, herunder genbrugsmaterialer kar og
kødkasser.
- At rengjort udstyr efterfølgende opbevares så kontaminering
undgås.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse
At virksomheden har skriftelig risikoanalyse baseret på
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HACCP-principperne.
At virksomheden i sin risikoanalyse har vurderet mikrobiologiske risici
At virksomheden specifik har vurderet risikoen for Salmonella, herunder foranstaltninger hvis der er fundet
Salmonella i hakket kød fra virksomheden. Det oplyses fra COOP's kvalitetsafdeling, at den specifikke
risikovurdering for Salmonella, ligger til vurdering hos Fødevarestyrelsen


