
Peperone Pizzeria

 

 

Østrigsgade 18

2300  København S

34846154

0
28-09-2020 1
12-03-2019

1
22-08-2018

1
03-01-2017

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne: Håndtering af
fødevarer:. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Opbevaringstemperatur i køl/frostenheder, adskillelse og
opbevaring af fødevarer i køleboks i baglokale med
produktionskøkken, samt i køke og frostendheder i
salgsområde. Kontrolleret facilitetter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret
rengøring af produktionskøkken, og salgsområde med udstyr
og inventar herunder røremaskine og dejmaskine. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret
vedligeholdelse af produktionskøkken, og salgsområde med
udstyr og inventar herunder røremaskine og dejmaskine. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: virksomhedens
egenkontrol
Følgende er konstateret: Virksomheden mangler
dokumenataion for egenkontrol tilbage fra uge 33.
Virksomheden kan dokumentere udført egenkontrrol fra januar
2020 til uge 33 på varemodtagelse og
opbevaringstemperaturer samt nedkøling.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for dokumentation af udført egenkkontrol
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- Nr.


