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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
har indkøbt skabe til opbevaring af rent arbejdes beklædning
ved personale faciliteter.
Kontrolleret opbevaring og adskillelse af forskellige
fødevaregrupper på køl og frost, herunder temperatur i køl og
frost. Ok
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret
renholdelse af ikke produktbærende overflader i køkken,
lagerrum, kølerum, fryser og køle/frost enhed.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret stikprøvevis virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
fra start januar2020 til d.d. for opbevaring, opvarmning,
nedkøling og varemodtagelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


