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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret temperatur i
kølerum. Ok
Kontrolleret opbevaring og adskillelse af forskellige fødevare
grupper på køl og frost. Ok
Kontrolleret at der er adgang til hygiejniske håndvaske
faciliteter med sæbe og papir. Ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler og
udstyr. Ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Ved tilsynets start var der to vinduer
åbne i virksomhedens køkken. Vejledt virksomheden omkring
fluenet ved åbne vinduer.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden er ikke begyndt at
dokumenter for egenkontrol endnu, da virksomheden først
åbner den 14/12/19.
Virksomheden er blevet vejledt omkring egenkontrol,
risikoanalyser og egenkontrols program.
Ydermere er virksomheden blevet vejledt omkring hvordan
risikoanalyserne udfyldes og hvor de kan findes på
fødevarestyrelsen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Registrering som importør i forbindelse med
kontrol af aktiviteten import og samhandel. Virksomheden er
korrekt registreret til indførsel af fødevarer.
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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer, personlig hygiejne,
uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.


