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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedure for opdeling af
fødevaregrupper under tilvirkning og opbevaring. Stikvis
kontrolleret temperature på køl og frost.
Det indskærpes, at arbejdstøj skal opbevares så det ikke
kontamineres fra lokalet. . Følgende er konstateret: Efter
bagatelagtig overtrædelse opbevares arbejdstøj stadigvæk ikke
i lukkede skabe ved personale faciliteter. Virksomheden havde
følgende bemærkninger: Vi får sat skabe op hurtigst muligt.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt op følgende kontrol.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret: Der ses belægninger og rester af
fødevare på mange ikke produktbærende overfalder. Dette ses
både på gulv, vægge i køkken, lagerrum, frostrum og kølerum.
Der er belægninger på indblæsningen til køleenhed på både køl
og frost.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Der gøres rent
med det samme.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt op følgende kontrol.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
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Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt generelt om reglerne for forrum til toilet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperature, nedkøling og
opvarmning for september og til d.d.


