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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
køkkenet, opbevaring samt adskillelse af fødevarer i kølerum og
køleskabe samt målt opbevaringstemperaturer. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for korrekt brug
af termometer og virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Køkken herunder ovn, komfur,
produktbærende overflader, opvaskeafsnit, bageafsnit,
tørvarelager samt serveringsområde. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret renholdelse af køleanlæg i kølerum. Vejledt
generelt om regler for rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret kalibrering af
indstikstermometer: Vejledt konkret om mulighed for
kalibrering 1 gang årligt med isvand-/ og kogende vand.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for tilberedningen
sous vide. Vejledt generelt om regler for måling af temperatur
ved sous vide tilberedning. Følgende er kontrolleret:
Stikprøvevis kontrolleret virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, varmebehandling
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og nedkøling for perioden siden sidste kontrol til d.d. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport
samt offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR.


