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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur for
kølekrævende fødevarer, adskillelse og tildækning samt
mundtlige procedurer for buffethåndtering.
Følgende er konstateret: Under tilsynets start var både
produktionsvask og håndvasken blokeret af opvask.
Virksomheden råder kun over én to-delt vask. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om regler for
håndvaske.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionskøkken, buffet og lager, herunder:
Gulv, køle- og fryseinventar, arbejdsbord, indvendigt i
opvaskemaskine, emhætte, redskaber og vægge.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionskøkken og lager, herunder: Spækbrædder,
gulv og tætningslister i køle- og fryseenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret udført egenkontrol for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur og opvarmning for
sidste tilsyn til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: OK.


