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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskillelse og opbevaringstemperaturer
af fødevarer, faciliteter til hygiejnisk håndvask. Virksomheden
redegjorde mundtligt for håndtering af fødevarer i koldjomfru,
som styres efter 3-timers-regel, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af overflader, gulve, inventar og
udstyr i produktionskøkken, opvaskeafsnit, kølerum,
tørvarelager i kælder og barområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
ovennævnte lokaler med inventar, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Vejledt
konkret om, at kontrolrapporten skal være placeret således, at
den er synlig og læsbar.
Mærkning og information: Virksomheden skilter med, at man
ved henvendelse til personalet kan blive oplyst omkring
allergene ingredienser, ok. Anprisning på menukort stemmer
overens med de faktiske forhold, kontrolleret: parmaskinke.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer.


