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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj samt hygiejnisk
håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private genstande.
Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
af fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken med mikroovn, ovn, stegeblus, wokområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af fødevarekontaktflader som
skærebrætter og borde i produktionsområdet.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret:
Egenkontrolprogrammets risikoanalyser.
Følgende er konstateret: Egenkontrolprogrammet er nogen år
gammelt, og specifikke risici ved eksempelvis
vedligeholdelsesproblemer er ikke beskrevet tydeligt.
Virksomheden oplyser at man vil gennemgå programmet og
tilrette det snarest. Konkret vejledt om at man kan finde
inspiration til udfærdigelse af relevante risikoanalyser på
www.fvst.dk.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport
og visning af kontrolrapporter på hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


