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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.-Stikprøvevis
kontrol af køl og frys-OK
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Set
stikprøvevis kontrol af varemodtagelse, temperatur kontrol af
køl/frys, opvarmning/nedkølning, tidsregistrering af buffet,
samt rengøring med ugentligt frekvens for perioden:
01.01.2018-d.d.-OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Kemiske forureninger: Vejledt konkret om risikoen ved
acrylamid ved friture stegning samt at fødevarestyrelsen
anbefaler en temperatur på max.175 grader celsius.


