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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvask med sæbe og papir,
opbevaringstemperaturer, overdækning og adskillelse i
kølerum, frostrum, kølebord og køleskabe samt opbevaring af
tørvarer. Kontrollerer affaldshåndtering, herunder containere
er med tætlukkende låg og der er ryddeligt rundt ved
affaldsstation. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Godkendelse af
anvendte desinfektionsmidler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af pålægsmaskine, ovn og
kølebord.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan for varemodtagelse og opbevaringstemperatur.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set stikprøvevis
dokumentation for udført egenkontrol for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling fra
november 2018 og frem til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
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producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Film, alu folie og små sprøjteflasker. Konkret
vejledt om f.eks at indhente datablad/overensstemmelseserklæringer for mere specifik anvendelsesoplysninger.


