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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og temperatur i
køleinventar i køkke og lager i kælder. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask og tørring. Virksomheden har redegjort for deres
procedure for forstegning af flæsk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken
herunder udstyr og inventar fremstår tilfredsstillende renholdt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
udstyr: Overflader som kommer i direkte kontakt med
fødevarer fremstår tilfredsstillende renholdt. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for kontrol af temperatur
ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling for
indeværende år. Vejledt om at egenkontrollens dokumentation
skal gemmes en passende periode, i denne virksomheden vil
det være passende mellem hver kontrol hvor dette er
kontrolleret. Set risikoanalyse samt egenkontrolprogram.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Der er kontrolleret for sporbarhed
på flæsk til stegt flæsk via faktura


