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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret adskillelse af
koldt og varmt køkken, håndtering under produktion af fisk,
opbevaring af fersk fisk vel-iset, dadskillelse og temperaturer i
kølerum og -skabe, og håndvaskefaciliteter i køkken, ok. Opvask
og produktion deles om én vask, så den anvendes tidsmæssigt
forskudt, ok.
Hygiejne: Rengøring: Køkken m. opvask, kølerum og barområde
med inventar stikprøvevis kontrolleret uden anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden fremstår
velvedligeholdt og sikret mod skadegørere, ok. Virksomheden
oplyser, at der vil blive malet loft i køkken inden længe.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation (papirversion,
og efter overgang til elektronisk egenkontrol) de seneste 4 mdr.
for temperaturkontroller med alle kritiske kontrolpunkter, og
relevant risikoanalyse, ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning ok.
Tilsætningsstoffer m.v.: Tilsætningsstof anvendes kun sjældent,
og i anviste afmålte mængder, ok.
Emballage m.v.: Anvendelse af plastbøtter til det de er egnet til
(koldt/varmt), ok.


