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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, adskillelse af fødevarer og temperaturer i
køleinventar. Vejledt om at tag-ske til isterninger skal
opbevares i skål eller andet og ikke direkte ovenpå is.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: overflader og gulve, samt rengøring af udstyr
og inventar i produktionskøkken, opvaskeområde, samt
lagerrum i baglokale og kælder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: overflader, vægge og gulve i ovennævnte
lokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: set dokumentation for temperaturer ved
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra 1.
januar 2017 til 2. januar 2018. Den skriftlige risikoanalyse er
delvist dækkende for virksomhedens aktiviteter. Følgende er
konstateret: der foreligger ingen risikoanalyse for brug af
farvestoffer i maden. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse, da
virksomheden oplyser, at de mest benytter farve i dekorationer
på retterne, samt en lille mængde i sur-sød-sauce. Vejledt
generelt om regler for at den skriftlige risikoanalyse skal være
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dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Virksomheden skilter med, at man ved henvendelse til personalet kan blive oplyst
omkring allergene ingredienser, ingen anmærkninger.


